Erddpfelsuppe: (5 Portionen)

Zutaten: % kg Erdapfel (fest kochend)
15 dag Karotten
10 dag Knollensellerie
1 kleine Zwiebel
5 dag Frihstiicksspeck
2 gestrichene EL glattes Mehl
% | Sauerrahm(oder Schlagobers)
1 TL Petersilie
Salz, Pfeffer
Majoran, Kiimmel,
11 Wasser
Suppenwlrze

Zubereitung: Gemiuse, und Kartoffel in Wiirfel

schneiden,

Zwiebel und Speck in ca. 3 EL Ol
anschwitzen, Wurzelgemiise und
Mehl kurz mitrosten, Wasser
zugielRen, Suppenwiirze und
Gewdirze zugeben; ca 10 min kdcheln
Erdapfelwirfel zugeben und
nochmals 15 min kochen,
Sauerrahm glattrithren und in die
Suppe rihren, (Die Suppe darf nicht
mehr kochen), Petersilie beigeben;



